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(< FOCACCIA BARESE CON QUESO DE CABRA, 'NDUJA CALABRESE,
MIEL Y NUECES 4€

(= PARMIGIANA DE BERENJENAS CON CRUJIENTE DE PARMESANO
Y ENSALADA DE BROTES TIERNOS 13€

..................................................................................................................

&= GYOZAS CASERAS DE SCAMORZA, CEBOLLA CARAMELIZADA' Y PERA
CON SALSA SUAVE DE GORGONZOLA (3 UNIDADES) 6€

&£ 3 MINI PANE CARASAU RELLENO DE: 6€
- RICOTTA Y MORTADELLA DE PISTACHO
- TOMATE Y JAMON DE PARMA
- BRESAOLA CON CREMA DE PARMESANO Y LIMA

..................................................................................................................

&~ CUCURUCHO CRUJIENTE DE CEVICHE DE LUBINA, AGUACATE
Y AIRE DE PECORINO 6€

(< CANELON MELOSO DE VACA MADURADA, FOIE, BECHAMEL
DE NUECES Y PESTO DE PISTACHO 17€

..................................................................................................................

[E&= PULPO AL GRILL CON PARMENTIER DE PATATA, SOBRASADA
Y CLOROFILA DE PESTO 22€

[ TARTAR DE TERNERA LIGERAMENTE MARCADO CON
MUSELINA DE MOSTAZA Y ENCURTIDOS 19€

[E& CARPACCIO DE TERNERA BLANCA CON NUBE DE PARMESANO
Y CREMA DE TRUFA 19€

..................................................................................................................

(3 ENSALADA DE AGUACATE, MANGO, CONSOMME DE POMODORO,
YEMA CURADA, ALGA WAKAME Y TARTAR DE ATUN ROJO 19€

..................................................................................................................

@" ENSALADA DE SALMON AHUMADO, RICOTTA, BROTES TIERNOS
Y ENCURTIDOS 19€

A

Al) kl*
My ) (G

OPERA

N



Rceoo
V-

*ESPANOL"

ngvo§9
9

PIZIA

£ SOPRANO | |
TOMATE, MOZZARELLA, BURRATA, JAMON DE PARMA, CHERRY, RUCULA, PARMIGIANO

..................................................................................................................

ke BOHEME 1€

CREMA DE PESTO Y CALABACIIN, MOZZARELLA, PIMIENTOS Y BERENJENA ASADOS,
TOMATES CONFIT, BROCCOLI GRATINADO, ALMENDRA TOSTADA, STRACCIATELLA

..................................................................................................................

ks SINFONIA ne

BASE BLANCA, QUESO DE CABRA, FOIE GRAS, CHISPAS DE JAMON DE
PARMA CRUJIENTE, RUCULA, FRESAS, CON VINAGRETA BALSAMICO, MIEL
Y FRUTOS DEL BOSQUE

BASE BLANCA, SCAMORZA AHUMADA, SPECK, SARDINA AHUMADA, NUECES
Y EMULSION DE PINA Y LIMA, SERVIDA CON CAMPANA DE HUMO

ke MADAMA BUTTERFLY e

BASE BLANCA, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCULA, PARMIGIANO, STRACCIATELLA,
ALMENDRAS Y EMULSION DE LIMON

ke~ DON GIOVANNI e

BASE PESTO, MOZZARELLA, GAMBAS, CALABACI’N, GUANCIALE, STRACCIATELLA,
PISTACHOS

&= TARTUFO ) 24€
MOZZARELLA, CREMA DE TRUFA Y CHAMPINONES, SPECK, RICOTTA

..................................................................................................................

ke | PAGLIACCI e
BASE BIANCA, MOZZARELLA, CREMA DE PISTACHO, BURRATA, MORTADELLA

ke TROVATORE ne
TOMATE, MOZZARELLA, ALBAHACA

..................................................................................................................
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[ SPAGHETTI “CACIO E PEPE’,
CON SALSA DE PECORINO Y PIMIENTA NEGRA,
TERMINADOS EN LA MESA EN RUEDA DE QUESO PECORINO 20€

[@"RISOTTO DE VERANO CON PIMIENTOS ASADOS,
STRACCIATELLA Y MUSELINA DE AJO NEGRO 19€

@CADPELLACCI DE RICOTTA Y LANGOSTINOS FLAMBEADOS,

CHERRY CONFITADOS, LEMONGRASS Y JENGIBRE AZUL 20€
@*TAGLIATELLE CON PESTO Y ATUN ROJO 21€
@“‘TAGLIATELLE CON CREMA DE PARMIGIANO REGGIANO Y TRUFA 23€

[E— TAGLIATELLE CARBONARA “2.HUEVO”, CON YEMA DE HUEVO,
PECORINO, PIMIENTA Y GUANCIALE 24€

(<= TATAKI DE ATUN ROJO CON VERDURAS, TRIGO TIERNO
Y MAYONESA DE KIMCHI 24€

(3 MAGRET DE PATO CON SALSA DE CI’TRICOS, ALBARICOQUE

Y CREMA DE GUISANTES A LA ALBAHACA 25€
(<3m SECRETO IBERICO CON RISOTTO DE SETAS Y FRUTOS DEL BOSQUE 23€
(<= COCHINILLO CONFITADO CON MANZANA ACIDA Y PARMENTIER 23€

& ENTRECOT DE TERNERA MADURADA AL GRILL

CON VERDURITAS DE TEMPORADA 24€
(3 TAGLIATA DE PICANHA DE ANGUS CON RUCULA, PARMESANO,

FRAMBUESAS Y ALMENDRAS TOSTADAS 22€

..................................................................................................................
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& CANNOLO SICILIANO DECONSTRUIDO, CON RICOTTA,
FRUTA ESCARCHADA, CHOCOLATE Y FRESAS 8€

(< FRESAS A LA PIMIENTA VERDE FLAMBEADAS CON COINTREAU,

CON HELADO DE VAINILLA 7€
EE TIRAMISU 7€
[Ee— LIMONMISU CON LIMONCELLO DI SORRENTO 7€

[E&£ PANNACOTTA CON CORAZON DE FRUTA DE LA PASI(I)N,
COULIS DE CHOCOLATE NEGRO Y CRUJIENTE DE MAIZ TOSTADO 7€
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